
番号 回答

　施設の弁当調製能力

・最　大（１回　　　　食）（１日　　　　食）

・通　常（１日　　　　食）

　国体時における曜日毎の提供可能数

・平　日（１日　　　　食）

・土曜日（１日　　　　食）

・日曜日（１日　　　　食）

9 はい・いいえ

10 メニューの日替わりが４日以上可能であるか。 はい・いいえ

13 はい・いいえ

裏面もあります。

三重とこわか国体名張市弁当調製施設選定基準確認票

許
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設
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衛
生
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理

施
設
の
調
製
能
力

施
設
の
対
応
能
力

当日１５時頃に弁当ガラの回収（残飯含む）ができる
か。

14 はい・いいえ

栄養面及び食品構成を考慮したバランスの良い献立の提
供が可能であるか。

18 はい・いいえ

三重県産品や名張市の食材を活かした弁当の調製が可能
であるか。

はい・いいえ17

実行委員会が指定した弁当料金による弁当の調製が可能
か。

はい・いいえ15

16
実行委員会が指定する弁当容器・包装紙等での提供が可
能であるか。

はい・いいえ

前日１７時までの受注数変更に対し、当日１０時～１０
時３０分までの納品が可能であるか。

11 はい・いいえ

8

搬送が容易な段ボール等に梱包して納入することが可能
か。

12 はい・いいえ

大会時提供可能数が、曜日に関係なく１００食以上であ
るか。

弁当容器に、ラベルシール等で原材料名、添加物、消費
期限、保存方法、製造者名等の食品表示が可能である
か。

原材料名にはアレルゲン、遺
伝子組換え、原料米の産地等
の表示を含む。

7 はい・いいえ

ノロウイルスを含め
ることが望ましい。

5

食品賠償保険等に加入しているか、若しくは大会期間中
に加入できるか。

はい・いいえ
証書の写しを添付す
ること。（加入済施
設のみ）

6

検食の保管が可能か。（弁当一つを冷凍庫－２０℃以下
で２週間以上保存）

はい・いいえ4

調理従事者等に対し大会開催前の１か月以内に検便検査
の実施が可能か？（必須項目：赤痢菌、サルモネラ属
菌、腸管出血性大腸菌）

はい・いいえ

保冷車など適切な温度管理のできる車両等による配達が
でき、必要に応じて納入場所において弁当引換時間中
（２時間程度）の待機が可能であるか。

保冷車貸出可
（市内業者のみ）

第２号様式

確認票記入日において、過去３年間に食中毒発生等の事
故歴がないか。

はい・いいえ

はい・いいえ2

項目 備考

食品衛生法に基づく営業許可を受けている弁当調製施設
であるか。

1
営業許可証の写しを
添付すること。

確認票８番に記載する弁当調製能力は、調製施設の大き
さ、従事者数等に見合っているか。

3 はい・いいえ



21 指摘された事項を改善することが可能であるか。 はい・いいえ

令和　　　年　　　月　　　日

所在地

業者名

代表者名

実行委員会又は保健所が開催する説明会や食品衛生講習
会へ参加するなど、関係機関と円滑な業務連携が可能
か。

24 はい・いいえ

施
設
の
対
応
能
力

弁当調製予定日に健康状態に異常がある従業員等を従事
させない体制であるか。

23 はい・いいえ

事前に献立、写真及び弁当（サンプル）の提供が可能で
あるか。

はい・いいえ20

荒天等により大会が変更又は中止になった場合に、実行
委員会の指示に対応できるか。

はい・いいえ22

弁当付属品として、お茶・割り箸・爪楊枝・お手拭き・
持ち運び用ビニール袋の納入ができるか。

はい・いいえ19


